
Vorspeisen | starters
 
Gedeck | coVer 3.50
diverse Aufstriche und Gebäck | assorted spreads with fresh bread 

burratina 16.50
Tomate | Hummus | Avocado | geröstetes Ciabatta | tomato| hummus | avocado | roasted ciabatta
A, G, H, L, O, P

GeFLÄMMter thunFisch | FLaMed tuna 19.50
Mango-Gurkensalat | Wasabi | Rettich | Pak Choi | mango cucumber salad | wasabi | radish | pak choi
A, C, D, E, F, H, L, M, N, O, P

beeF tatar | beeF tartare 19.50
Eigelb | Schwarzbrotcreme | Belper Knolle | Balsamico Perlzwiebel | Ciabatta
egg yolk | black bread cream | belper tuber | balsamico pearl onion | ciabatta
A, C, D, G, H, L, M, N, O

caesar saLat Mit parMesan | caesar saLad with parMesan 13.90
Kirschtomaten | Caesar Dressing | Avocado | cherry tomatoes | caesar dressing | avocado
A, C, D, G, H, L, M, O

ƒ mit gegril lter Maishendlbrust | with gril led corn chicken breast A, C, D, G, H, L, M, O  +  8.00

ƒ mit 4 stück riesengarnelen | with 4 pieces king prawns A, B, C, D, G, H, L, M, O  +  10.00

suppen | soups

paprika kokos suppe | beLL pepper coconut soup (VeGan)  7.50
Glasnudeln | Tofu | Thaibasil ikum | glass noodles | tofu | thai basil
H, L, N, O

rindersuppe | cLear beeF broth 7.90
Leberknödel, Grießnockerl und Kaspressknödel | l iver-, semolina-, and bread dumplings with cheese
A, C, G, H, L, M, O

FO
LL

O
W

 u
S



FO
LL

O
W

 u
S

hauptspeisen | Main dishes
 
hausGeMachte ricotta toMaten raVioLi | hoMeMade ricotta toMato raVioLi 19.90
Pesto rosso | geschmorte Tomaten | Rucola | Orangenöl | pesto rosso | braised tomatoes | arugula | orange oil
A, C, G, H, L, M, O

Gebratenes thai GeMüse | roasted thai VeGetabLes (VeGan) 16.50
Jasminreis | Erdnüsse | Sojabohnen | Pilze | jasmine rice | peanuts | soybeans | mushrooms
A, E, F, H, L, M, N, O, P

ƒ mit gegril lter Maishendlbrust | with gril led corn chicken breast A, E, F, H, L, M, N, O, P + 8.00

ƒ mit 4 stück riesengarnelen | with 4 pieces king prawns A, B, E, F, H, L, M, N, O, P  + 10.00

ƒ mit rinderfi letspitzen | with sliced fil let of beef A, E, F, H, L, M, N, O, P  + 16.00

GeGriLLter puLpo | GriLLed puLpo 24.50
Chorizo-Risotto | wilder Brokkoli | Macadamia | chorizo-risotto | wild broccoli | macadamia
D, G, H, L, O

Gebratener seeteuFeL | roasted MonkFish 28.90
Riso nero | Olive | Zitronen Beurre Blanc | Blattspinat | riso nero | olive | lemon beurre blanc | spinach leaves
D, G, H, L, O

crispy chicken burGer 20.50
Jalapeno Mayonnaise | Avocado | Weißkraut | Vogerlsalat | Tomate | Gurke | Pommes | Salsa
jalapeno mayonnaise | avocado | white cabbage | lamb‘s lettuce | tomato | cucumber | fr ies | salsa
A, C, G, L, M, N, O

cooL MaMa beeF burGer  22.50
BBQ Sauce | Speck | Tomate | Gurke | Cheddar | Röstzwiebel | Steak Pommes | Sour Cream | Cocktail Sauce
BBQ sauce | bacon | tomato | cucumber | cheddar | roasted onion | steak fr ies | sour cream | cocktail sauce
A, G, L, M, N, O

wiener schnitzeL VoM kaLb | wiener schnitzeL oF VeaL 28.90
Petersi l ienkartoffeln | Blattsalat | Preiselbeeren | parsley potatoes | lettuce | cranberries
A, C, G, L, O 

rinderFiLetspitzen | sLiced FiLLet oF beeF 32.50
hausgemachte Gnocchi | Gemüse | Pfeffersauce | homemade gnocchi | vegetables | pepper sauce
C, G, L, M, O

Gekochtes rindFLeisch | boiLed beeF 25.90
Wurzelgemüse | Rahm-Kohlrabi | Röstkartoffeln | Apfelkren | Schnittlauchsauce
root vegetables | cream cabbage turnip | roasted potatoes | horse radish | chives sauce
A, C, G, L, M, O
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steaks
 
FiLet steak VoM rind (250G) | FiLLet oF beeF (250G) 39.00
G, L, M, N

surF & turF  44.00
Rinderfi let (250g) | 2 Stück Riesengarnelen | fi l let of beef (250g) | 2 pieces of king prawns
B, G, L, M, O

rib eye (300G) 36.00
G, L, M, N

bLack anGus t-bone steak (700G) Für 2 personen | For 2 persons 66.00
G, L, H, N

beiLaGen | side dishes

kLeiner GeMischter saLat | sMaLL Mixed saLad A, L, M, O 4.90

saisonaLes GeMüse | seasonaL VeGetabLes G, L, M 4.90

speckbohnen | bacon beans G, L, M 4.90

krÄuterbaGuette | herb baGuette A, G, H, L, M, O 4.90

rosMarinkartoFFeLn | roseMary potatoes G 4.90

steak poMMes | steak Fries 4.90

saucen | sauces

krÄuterbutter | herb butter G, O 1.50

pFeFFersauce | pepper sauce G, L, M, O 2.00

trüFFeLMayonnaise | truFFeL Mayonnaise C, G, H, L, M, O 2.00

chiLisauce L, M, O 2.00



FO
LL

O
W

 u
S

dessert

zitronen panna cotta | LeMon panna cotta 12.00
Basil ikumsorbet | marinierte Erdbeeren | Mandeln | basil sorbet | marinated strawberries | almonds
A, C, G, H, O

appLe cruMbLe 11.50
Salzkaramell-Eis | piemontesische Haselnuss | Baiser | salted caramel ice cream | piemontesian hazelnut | meringue
A, C, G, H, O -

VaLrhona schokoLaden brownie | VaLrhona chocoLate brownie (VeGan) 11.50
Schokoladenmousse | Heidelbeersorbet | Hafercrunch | chocolate mousse | blueberry sorbet | oat crunch
A, H, O 

schokoküchLein Mit FLüssiGeM kern | chocoLate LaVa cake 12.50
Ananas | Passionsfrucht | weißer Schokoladen Espuma | pineapple | passion fruit | white chocolate espuma 
A, C, G, H, O

cooL MaMa sorbetVariation | cooL MaMa sorbet Variation 9.90
Heidelbeere | Limette | Mango | Banane | blueberry | l ime | mango | banana
A, C, G, O

Gerührter oder wiener eiskaFFee | stirred or wiener iced coFFee 6.90
3 Kugeln Vanil le-Eis | kalter Kaffee | Schlagsahne | 3 scoops of vanil la ice-cream | cold coffee | whipped cream
A, C, G, H, O

zieGenkÄse-eis | Goat cheese ice-creaM 8.90
Trauben | Trüffelhonig | Früchtebrot | Nüsse | grapes | truffle honey | fruit bread | nuts
A, C, G, H, O

kuchen nach anGebot des taGes | cake oF the day 5.90

apFeLstrudeL | appLe strudeL 6.90
A, G, H, O

ƒ  mit Vanillesauce | with vanilla sauce A, C, G, H, O + 2.50

ƒ  mit schlagsahne | with whipped cream A, G, H, O + 1.80

ƒ  mit Vanille-eis | with vanilla ice-cream A, C, G, H, O + 2.50
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kaFFee | coFFee

espresso 3.40

Grosser espresso 4.70

espresso Macchiato 4.00

kLeiner brauner 3.40

VerLÄnGerter 4.50

cappuccino 5.00

Latte Macchiato 5.30

MeLanGe 5.00

tasse tee | cup oF tea

aLpenkrÄuter 3.90

wiLd berry 3.90

pFeFFerMinze 3.90

Green tea 3.90

earL Grey 3.90

darjeeLinG 3.90

Allergene InformAtIon: A Glutenhaltiges Getreide B Krebstiere und -erzeugnisse C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse D Fisch- und Fischerzeugnisse e Erdnüsse und -erzeugnisse f Soja (-bohnen) und -erzeugnisse g Milch 
und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse l Sellerie und -erzeugnisse m Senf und Senferzeugnisse n Sesam-Samen und -erzeugnisse o Schwefeldioxid und -erzeugnisse P Lupinen 
und daraus hergestellte Produkte r Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte Erzeugnisse. Druckfehler vorbehalten. Alle Preise in € inkl. MwSt.

AllergY InformAtIon: A Grains containing gluten B Crustaceans C Egg D Fish e Peanuts f Soy g Milk or lactose H Edible nuts l Celery m Mustard n Sesame o Sulphites P Lupines r Molluscs. 
Misprints reserved. All prices are given in € incl. local tax.


