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silvester Menü 2023/24 

gänseleberparfait
Rote Rübe | sanddorn
A, C, G, H, l, M, o

glasierte goldforelle
Apfel | Creme fraiche | Dil l
A, D, E, G, H, l, M, o

steinpilz-consoMMe
Kalbskopf-Ravioli | Pastinake | liebstöckel | sherry
A, C, G, l, M, o

black cod
schweinebauch | schwarzbrot | Karfiol
A, D, G, l, M, o

kokos-granite
Passionsfruchtkombucha
o

black angus beiried
Kartoffelrolle | Porto Bello Pilze | schwarzwurzel | Kirsche
A, C, G, l, M, o

weisses schoko-Mohn-Mousse
Brombeere | Avocado | Pekannuss
A, C, G, H, o

159.00 pro person

Allergene InformAtIon: A Glutenhaltiges Getreide. Ausnahmen sind Mais, Hirse, Buchweizen und Reis B Krebstiere wie Garnelen, langusten oder shrimps C Eier von Geflügel wie auch Volleipulver D Alle fischsorten, aber auch 
fischgelatine, Rogen, Kaviar und fischsauce e Erdnüsse aller sorten wie auch Erdnussöl oder – mehl f soja aller sorten wie auch sojamehl, Tofu oder Miso g Milch und Milchprodukte H schalenfrüchte außer Muskatnuss, Kokosnuss, 
Pignolie l sellerie und – erzeugnisse, wie suppenwürze, saucen, Curry m senf und senfkörner, n sesam, Humus, Müsli o Schwefeldioxid und Sulfite P lupinen r Weichtiere wie Muscheln, Schnecken, Tintenfisch. 
Druckfehler vorbehalten. Alle Preise in € inkl. Mwst.
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Allergene InformAtIon: A Glutenhaltiges Getreide. Ausnahmen sind Mais, Hirse, Buchweizen und Reis B Krebstiere wie Garnelen, langusten oder shrimps C Eier von Geflügel wie auch Volleipulver D Alle fischsorten, aber auch 
fischgelatine, Rogen, Kaviar und fischsauce e Erdnüsse aller sorten wie auch Erdnussöl oder – mehl f soja aller sorten wie auch sojamehl, Tofu oder Miso g Milch und Milchprodukte H schalenfrüchte außer Muskatnuss, Kokosnuss, 
Pignolie l sellerie und – erzeugnisse, wie suppenwürze, saucen, Curry m senf und senfkörner, n sesam, Humus, Müsli o Schwefeldioxid und Sulfite P lupinen r Weichtiere wie Muscheln, Schnecken, Tintenfisch. 
Druckfehler vorbehalten. Alle Preise in € inkl. Mwst.

silvester Menü vegetarisch 2023/24 

karaMellisierter ziegenkäse
Rote Rübe | sanddorn
A, G, H, l, o

hausgeMachter seidentofu
Apfel | Gurke | Dil l
A, f, G, H, l, o

steinpilz-consoMMe
Pilz-Ravioli | liebstöckel | sherry
A, C, G, l, M, o

spinat cannelloni
Eigelb | Belper Knolle
A, C, E, G, l, o

kokos-granite
Passionsfruchtkombucha
o

gratinierte artischocke
Burrata | Porto Bello Pilze | schwarzwurzel | Kirsche
A, G, H, l, o

weisses schoko-Mohn-Mousse
Brombeere | Avocado | Pekannuss
A, C, G, H, o

159.00 pro person
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Allergen InformAtIon: A Gluten-containing grains. Exceptions are maize, millet, buckwheat and rice B Crustaceans such as prawns, crawfish or shrimps C Eggs of poultry as well as whole egg powder D All fish varieties, as well as 
fish gelatine, roe, caviar and fish sauce e Peanuts of all varieties as well as peanut oil or flour f soya of all varieties as well as soymeal, tofu or miso g milk and milkproducts H Nuts except nutmeg, coconut, pignil l Celery and products 
such as soup spices, sauces, curry m Mustard and mustard seeds n sesame, humus, cereal o Sulfur dioxide and sulfites P lupines r Molluscs such as mussels, snails, squid. Misprints reserved. All prices are given in € incl. local tax.

new year‘s eve Menu 2023/24 

foie gras parfait
beetroot | sea buckthorn
A, C, G, H, l, M, o

glazed golden trout
apple | creme fraiche | dil l
A, D, E, G, H, l, M, o

porcini consoMMe
ravioli f i l led with calf‘s head | parsnip | lovage | sherry
A, C, G, l, M, o

black cod
pork belly | brown bread | caulif lower
A, D, G, l, M, o

coconut granite
passion fruit kombucha
o

black angus strip loin steak
potato roll | porto bello mushrooms | black salsify | cherry
A, C, G, l, M, o

white chocolate poppy Mousse
blackberry | avocado | pecan nut 
A, C, G, H, o

159.00 per person
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Allergen InformAtIon: A Gluten-containing grains. Exceptions are maize, millet, buckwheat and rice B Crustaceans such as prawns, crawfish or shrimps C Eggs of poultry as well as whole egg powder D All fish varieties, as well as 
fish gelatine, roe, caviar and fish sauce e Peanuts of all varieties as well as peanut oil or flour f soya of all varieties as well as soymeal, tofu or miso g milk and milkproducts H Nuts except nutmeg, coconut, pignil l Celery and products 
such as soup spices, sauces, curry m Mustard and mustard seeds n sesame, humus, cereal o Sulfur dioxide and sulfites P lupines r Molluscs such as mussels, snails, squid. Misprints reserved. All prices are given in € incl. local tax.

new year‘s eve Menu vegetarian 2023/24 

caraMelised goat cheese
beet root | sea buckthorn
A, G, H, l, o

hoMeMade silken tofu
apple | cucumber | dil l
A, f, G, H, l, o

porcini consoMMe
ravioli f i l led with mushrooms | lovage | sherry
A, C, G, l, M, o

spinach cannelloni
egg yolk | belper tuber
A, C, E, G, l, o

coconut granite
passion fruit kombucha
o

gratinated artichoke
burrata | porto bello mushrooms | black salsify | cherry
A, G, H, l, o

white chocolate poppy Mousse
blackberry | avocado | pecan nut
A, C, G, H, o

159.00 per person 


